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GASTRONOMIA |
& ARTE CULINARIO (GAC)
TECNICO SUPERIOR

EHT

A

- Arte culinario y conceptos de cocina |

- Higiene y manipulacion de alimentos |
- Arte culinario y conceptos de cocina Il
- Higiene y manipulacion de alimentos Il
- Arte culinario y conceptos de cocina lll
- Higiene y manipulacion de alimentos I
- Tecnologia y técnicas del bar |

- Metodologia de la investigacion

- Tecnologia y técnicas del bar

- Historia y desarrollo de sociedades

- Técnicas basicas del barista

- Administracion |

- Fundamentos de la organizacién en Ay B
- Nutricion |

- Organizacion y gestion de la cocina

« Nutricién I

- Organizacion y gestion del bar y restaurante
« Nutricion I

- Cocina basica |

- Inglés |

- Cocina basica Il

- Inglés II

- Cocina basica lll

- Inglés i
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25 . Cocina de nivel intermedio |

26 - Refrigeracion y conservacion de alimentos |
27 . Cocina de nivel intermedio I

28 . Refrigeracion y conservacion de alimentos |l
29 . Cocina de nivel intermedio Il

30 - Matematica aplicada

31 . Conocimientos basicos de pasteleria |

32 . Costos en alimentos y bebidas |

33 . Conocimientos basicos de pasteleria Il

34 . Costos en alimentos y bebidas I

35 . Conocimientos béasicos de pasteleria lll

36 -Costos en alimentos y bebidas Il

37 . Cocina avanzada |

38 - Técnicas de servicio en restaurantes y banquetes

39 . Cocina avanzada |l

40 - Practicas de etiqueta y protocolo en el restaurante |

41 . Cocina avanzada Il

42 . Practicas de etiqueta y protocolo en el restaurante |

43 - Nivel intermedio de pasteleria |

44 . Organizacion y gestion del depto. de eventos y banquetes |
45 . Nivel intermedio de pasteleria Il

46 - Organizacion y gestion del depto. de eventos y banquetes I
47 - Nivel intermedio de pasteleria lll

48 . Pensamiento contemporaneo y cosmovisiones

49 . Cultura gastronémica de Bolivia

50 - Aymara |

51 . Cocina boliviana |

52 . Aymara ll

53 - Cocina boliviana Il

54 . Ingenieria de menus y diseno de cartas |
55 . Técnicas avanzadas de pasteleria |

56 - Ingenieria de menus y diseno de cartas I
57 - Técnicas avanzadas de pasteleria Il

58 - Prevencion laboral y del medio ambiente
59 . Técnicas avanzadas de pasteleria Il

60 - Fundamentos de marketing

61 - Enologia y cata de vinos |

62 - Plan de marketing |

63 - Enologia y cata de vinos Il

64 - Plan de marketing I

65 - Técnicas de comercializaciéon
66 - Seguridad industrial

67 - Disefno de material promocional
68 - Etica y deontologia profesional |
69 - Marketing directo

70 - Etica y deontologia profesional Il
71 . Creatividad en la cocina |

72 . Creatividad en la cocina I
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